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A dgua é um dos recursos naturais em abundancia no globo a) Extracdo: apos o tratamento do creme de levedura
terrestre, cobrindo cerca de 70% do planeta, porém o por autélise, lavagem e secagem, foi possivel extrair
desenvolvimento desenfreado e sem planejamento de cidades os biossurfacrantes (COSTA el al, 2012).

e industrias carregou consigo um crescente a poluicdo dos 12 42

recursos hidricos, por metais, como © niquel, provocando
impactos significativos na fauna e flora, além de comprometer
todo o meio ambiente.

: = f : b) Caracterizacdo: a caracterizacdo foi realizada com a
* Remover jons de Ni de efluentes a partir de determinacao de carboidratos (método fenol-sulfarico) e

bTUSS}J rfactante Eﬂ"{"dﬂ do creme de levedura; proteinas (método de biureto) na amostra. (DUBIOS et
e Extrair a manoproteina do creme de levedura para obter al: MARTINS, SILVEIRA, 2011)
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e Caracterizar o biossurfactante atraves da analise de
carhpldrams E'. proteinas, . | T
» Realizar ensaios espectrofotométricos para analisar o
niquel residual. ' * Proteinas
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Perante as problematicas evidenciadas, a utilizacao
do creme de levedura, para extracdao do
e ot aa S biossu rfactante se mostra neEesslaria, pofs 0
S5 Mhiote aproveitamento do residuo da industria cervejeira é

benéfico. Ademais, os ensaios de remogdo de Ni*
apresentaram resultados relevantes pois houve a
COSTA, A. G, et al. Obtengdo e caracterizacdo de manoproteinas da parede diminuigﬁn em media de 11,36% da EGI‘IEEI‘IUEI(;&G de

celular de leveduras de descarte em cervejaria. Acta Scientiarum. Biological .
Sclences, % 34 1. %, 5. 7764 2012 ions de metalicos das solugbes. Em comparacdo a

DUBOIS, M., et al. Calorimetric method for determination of sugars and estudos com o fungo Penicillium spp realizado por
related substances. Analytical chemistry, v. 28, n. 3, p. 350-356, 1956. Faria (2014), a remn.g;au de nique| foi 14,7% em

MARTINS, R. P.; SILVEIRA, P, Determinacdo de proteinas totais. Disponivel
em: https://ppgbaga.ufsc.br/files/2011/07/Protocolo-de-aula-priC3%AT tica- contato por 24h, dessa forma nossos resultados se

Proteina-total.pdf, 2011, mostraram positivos.
FARIAS, Yaci Maria Marcondes, Biossorcdo De Metais Pesados Pelo Fungo
Penicilllum corylophilum. Universidade Federal do Rio de Janeiro, 2014,



